
   

Per chi vuole immergersi nel mondo del vino, con i suoi colori, gusti e profumi… 

COSA IMPARERAI 

 Saprai scegliere il bicchiere perfetto per esaltare le caratteristiche di ogni bottiglia 
 Analizzerai le fasi produttive del prodotto e le modalità di invecchiamento 
 Saprai abbinare ogni calice alle pietanze gastronomiche più adeguate 
 Diventerai un perfetto comunicatore delle caratteristiche del vino 

PERCHE’ ISCRIVERSI 

 Avrai a disposizione docenti professionisti ed esperti conoscitori della materia 
 Utilizzerai un laboratorio professionale e altamente attrezzato 
 Alla fine del corso otterrai il diploma da Sommelier di 1° livello 
 Sono previste 58 ore di formazione totalmente gratuita! 

 

REQUISITI E MODALITA’ DI ADESIONE:  

 

CORSO SOMMELIER 
 

Scopri come… contattaci! 

049/8209802 

 
segreteriacorsi@ascompd.com 

GOL: GARANZIA OCCUPABILITA’ LAVORATORI 

Programma Garanzia di Occupabilità dei Lavoratori – GOL  

Da finanziare nell’ambito del Piano Nazionale di ripresa e Resilienza (PNNR), 

Missione 5 “Inclusione e coesione”, Componente 1 “Politiche per il Lavoro”, 

Riforma 1.1 “Politiche Attive del Lavoro e Formazione”, finanziato dall’Unione 

europea – Next Generation Percorso 1 – Reinserimento Occupazionale e 

Percorso 2 – Aggiornamento (Upskilling) 

DGR n. 600 del 20 maggio 2022 – DDR 788 del 14 luglio 2022    

 

 


